Fingerfood Buffet

in kleinen Gldschen & Schdlchen:

rote Beete Mouse mit gerducherter Forelle
Garnelensalat an Zitronenmarinade mit frischer Minze
Lachs Matjes Tartar

Roastbeef mit Sauce Remoulade

Vitello fonnato

kleine Hackfleischbdllchen mit gefiillten Oliven
rosa gebratener Kalbsriicken mit Thunfisch Creme
Gefliigelsalat an Friichte Curry Marinade

kleine Schnitzel mit Kartoffel Gurken Salat

dreierlei vom mediterranen Anti Pasti Gemiise
Kirschtomaten auf Rucola mit Mozzarella Perlen & Balsamico Reduktion

sautierter griiner Spargel mit Ponzu Sauce, Parmesanspalten
vegetarischer pikanter Bulgur Salat

Canapés:
e hausgebeizter Bachsaibling mit kleinen Tupfen von Wasabi Creme
e Rducherlachs an Senf - Dill- Sauce mit Sprossen
e ital. Salami mit zweierlei Olive
e Parmaschinken mit Melone und Kap Stachelbeeren
e Wacholderschinken mit Paprika und Ei
e Tilsiter mit Weintrauben und Feigensenf
e Avocadocreme mit Walniissen

e Frischkdse mit Krdutern der Saison

Vorspeisen:

150 Gramm hausmariniertes Beef-Steak-Tatar mit

Zwiebelwiirfel, Kapern, Senf, Cornichons, Sardellen, Olivendl, schwarzem
Pfeffer, Salat- Bouquet mit Schwarzbrot & Butter, separat ein rohes Eigelb
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Vorspeisenvariation Friihling

sautierter griiner Stangenspargel mit Ponzu Sauce abgeloscht, dazu Parmesanspalten
und gerostete Pistazienkerne

Tranchen vom hausgebeizten Bachsaibling mit Senf Dill Marinade und Sprossen
gerduchertes Forellenfilet mit Tupfen von der Wasabi Creme

Ankers Vorspeisenvariation klassich

gerducherte Barbarie-Entenbrust, Strauchtomate mit Mozzarella-Perlen
an Rucola, gerduchertes von Lachs und Forelle, Melonenschiffchen mit
italienischem Landschinken

Strauchtomate mit Mozzarella
Rucola, Crema di Balsalmico, frischer Basilikum

Suppen:
e Tomaten Mango Cremesuppe
e Spargelcremesuppe
e Knoblauch Cremesuppe
e Kiirbis Orangen Suppe

e Rinderkraftbriihe (mit Griesnockerl, Leberknddel/Spdtzle, Pfannkuchenstreifen,
Gefliigel Pilzkloschen, Brdtstrudel.....)

Hauptgerichte:

e gebratene Medaillons vom Rinderfilet an Rosmarin-Thymian-Sauce
mit Kartoffelgratin, Bohnenréllchen im Speckmantel

e gebratenes Rinderfiletsteak an Orangen-Pfeffer Bernaise mit Krdauterkartoffeln
und zweierlei glacierter Karottenstdbchen

e gebratenes Rinderfiletsteak mit Black Tiger Riesengarnele an Hollandaise, griiner
Spargel und Krduterkartoffeln
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e Saltimbocca (Kalbfleisch mit Salbei im Parmaschinkenmantel) an Weissweinsauce
und Kartoffelgratin

e gebratene Rinder Lende an Pfeffer Cognac Sauce mit Tagliatelle
e Perlhuhnbrust an Dunkelschokoladen-Preiselbeer-Jus mit Spirelli

e mit Krduterbrdt gefiillte Maishdhnchenbrust an Steinchampignon Rahmsauce und
hausgemachten Spdtzle

e Spanferkelbraten an Dunkelbierhus mit Kartoffelknodel und Blaukraut

¢ Bachsaiblings Filet auf Ratatouille Gemiise an Tomaten Basilikum

e Sauce mit Gemiisereis

e Forellenfilet in Zitronenbutter gebraten mit Kitschtomaten und
Krduterkartoffeln

e Zander Filet an Zitronengrassauce mit zweierlei Karottengemiise und Curryreis

e vegetarische Steinpilzravioli in Salbeibutter geschwenkt mit Kirschtomaten,
Rucola und Parmesan

o hausgemachte vegetarische Parmesan Spinatknadel in Pfifferling Krduterrahm
mit Rucola und Parmesan

e vegetarisches Zucchini Paprika Gemiise mit Champignons an Tomatensauce, dazu
Curryreis

Desserts:

e Limetten Mascarpone Creme
e Mousse au chocolat

e Panna Cotta



Bayrisch Créme
Erdbeer Tiramisu
Creme brulée

Creme Catalana

frische Beerenvariation
Ananas Melonensalat
Himbeer & Mangosorbet

verschiedene Eissorten
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